
Suppen 
 
 
 

 
Cremige Weiße-Bohnen-Selleriesuppe mit Croutons und Kräuteröl € 7,90 
 
 
Rote Thai-Curry-Süßkartoffelsuppe mit kantigem Gemüse, dazu € 8,90 
frische Minze und Koriander  
 
 
   
 

Vorspeisen, Vegetarisches und kleine Gerichte 

 
 
 

 
Gebratener Ziegenkäse auf Rucola mit getrockneten Tomaten,   € 13,50 
gerösteten Pinienkernen und Kernöl,  
dazu Brot       
 

 

Gebratener Ziegenkäse im Speckmantel auf Rucola mit   € 14,50 
 getrockneten Tomaten, gerösteten Pinienkernen und Kernöl,  
dazu Brot 
 

Gegrillte Scamorza auf Walnussbrot, dazu Salatbouquet   € 12,90 
 

Quiche mit Ziegenfrischkäse, Walnüsse, Feige und Physalis,  € 13,90 
dazu Feldsalat    
 

Salat mit Rinderfetzen         € 14,90 
 
Japanisches Thunfisch-Tatar mit Shiitakepilze, Krabbenchips  € 15,50 
 und Wasabi 
 
 
*bei Gerichten, zu denen kein Brot serviert wird, berechnen wir 2,00 € pro Brotkorb 

  



 Hauptgericht 
 

 
Mit Kürbis-Ricotta gefüllte Teigtaschen in Salbeibutter    € 17,90 
geschwenkt  mit Rucola und Parmesan 
 
Rote Bete-Risotto mit gebratenem Ziegenkäse und Walnüsse,  € 20,90 
dazu Feldsalat und gehobeltem Parmesan  
 
Marokkanische Gemüsetajin mit Couscous, Dörrobst und   € 19,50 
Mandelkerne, dazu frische Minze und Koriander  
 
Ofenfrischer Schweinekrustenbraten in Räuber Kneißl Biersoß  € 16,90 

mit Kartoffelknödel und Blaukraut 
 
Gegrillte Lende vom Werdenfelser Rind mit Kräuterbutter,   € 33,50 

Rosmarinkartoffeln und Salat 
 
„Surf and Turf“ gegrillte Roastbeef und Gamba auf Linsen-  € 29,90 
Kichererbsen-Püree mit frische Blaukraut-Ingwer Salat  
 
In Olivenöl gebratener Saibling mit Rosmarinkartoffeln und Salat € 23,50 

 

„Fregola Sarda“ Sardinische Nudelpfanne mit Fischfilet, Gambas, € 27,90   
Grünschalmuscheln und Gemüse  
 
Frische Miesmuscheln im Tomaten-Weißweinsud    € 18,90 
 
 

Dessert 

 
 
Mango-Topfenschaum        € 5,90 
 

Crème Brûlée          € 6,50 
 

Schokolade Sorbet         € 7,50 
       


