Suppen

Cremige Weifle-Bohnen-Selleriesuppe mit Croutons und Kriuterél € 7,90

Rote Thai-Curry-SifSRartoffelsuppe mit Rantigem Gemiise, dazu € 8,90
frische Minze und Koriander

Vorspeisen, Vegetarisches und Rleine Gerichte

Gebratener ZiegenKdse auf Rucola mit getrockneten Tomaten, €13,50
gerosteten Pinienkernen und Kernol,

dazu Brot

Gebratener Ziegenkdse im Speckmantel auf Rucola mit € 14,50

getrockneten Tomaten, gerdsteten Pinienkernen und Kerndl,
dazu Brot

Gegrillte Scamorza auf Walnussbrot, dazu Salatbouquet € 12,90
Quiche mit ZiegenfrischRise, Walniisse, Feige und Physalis, €13,90
dazu Feldsalat

Salat mit Rinderfetzen € 14,90

Japanisches Thunfisch-Tatar mit ShiitaRepilze, Krabbenchips €15,50
und Wasabi

*bei Gerichten, zu denen Rein Brot serviert wird, berechnen wir 2,00 € pro Brotkorb



Hauptgericht
Mit Kiirbis-Ricotta gefiillte Teigtaschen in Salbeibutter
geschwenKkt mit Rucola und Parmesan

Rote Bete-Risotto mit gebratenem Ziegenkdse und Walniisse,
dazu Feldsalat und gehobeltem Parmesan

MarokRanische Gemiisetajin mit Couscous, Dorrobst und
Mandelkerne, dazu frische Minze und Koriander

Ofenfrischer SchweineRrustenbraten in Riuber Kneifil Biersofs
mit Kartoffelknodel und BlauRraut

Gegrillte Lende vom Werdenfelser Rind mit Krduterbutter,
Rosmarinkartoffeln und Salat

»Surf and Turf” gegrillte Roastbeef und Gamba auf Linsen-
Kichererbsen-Piiree mit frische Blaukraut-Ingwer Salat

In Olivendl gebratener Saibling mit Rosmarinkartoffeln und Salat

»Fregola Sarda“ Sardinische Nudelpfanne mit Fischfilet, Gambas,
Griinschalmuscheln und Gemiise

Frische Miesmuscheln im Tomaten-Weiffweinsud

Dessert

Mango-Topfenschaum
Créme Briilée

Schokolade Sorbet

€17,90

€20,90

€19,50

€16,90

€ 33,50

€29,90

€23,50

€27,90

€18,90

€5,90
€6,50
€750



